FASTER MENU

antipasto / starter

Battuta di chianina all’olio di Artimino
con insalata di carciofi e sfoglie di Raspadura

Chianina steak tartare with Artimino’s olive oil, artichoke salad and Raspadura cheese sheets
(lattosio/lactose )

19¢

primo / first course

Maccheroncini di pasta fresca fatta in casa
con ragu sfilacciato d'agnello e pistacchi tostati

Homemade fresh pasta macaroni with lamb ragout and toasted pistachios
(glutine/gluten, uovo/egg, lattosio/lactose, sedano/ celery, solfiti/sulphites, frutta guscio/nuts)

18¢

secondo / main course

Trancio di branzino croccante con salsa all‘aglio dolce
e carciofi saltati al profumo di menta

Crispy sea bass with sweet garlic sauce and mint-scented sautéed artichokes
(pesce/fish, lattosio/lactose)

29¢

dessert
La classica colomba Pasquale con crema di mascarpone all'‘arancia

Our typical Easter “Colomba” with orange scented mascarpone cheese sauce
(glutine/gluten, lattosio/lactose, uovo/egg, frutta guscio/nuts)

7€

Menu completo compreso di acqua e caffe
Complete menu with water and coffee included

69¢

Abbinamento vini Tenuta di Artimino
Wine pairing Tenuta di Artimino

* o mami



